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TARAMAY

Fruit Beer con Chirimoya
14 EBC

22 IBU

6,5% Vol.

La Cerveza Taramay, desarrollada desde el principio con maltas nobles
cuidadas al detalle. La caracteristica principal es su alto contenido en pulpa
de Chirimoya un toque asidrado seco y refrescante.

Los granos de la malta se molturan para posteriormente mezclar con agua a
determinada temperatura para dar comienzo al proceso de maceracién en el
gue se convierte en almiddén de la malta de cebada en azlcares.

Una vez realizada la maceracién se filtra el cereal para que se quede un
mosto de cerveza limpio de impurezas para llevarlo a ebullicion. Se afiaden
los ldpulos para su conservacion y aroma y los botdnicos que realzardn su
personalidad (pulpa de Chirimoya).

Con la ebullicidn el mosto se queda esterilizado. A continuacion se enfria a
15y 239 para que las levaduras puedan desarrollarse correctamente.

En la 12 fermentacidn la levadura transformara los azlcares del mosto en
alcohol. Este proceso se realiza en cubas con control de temperatura y las
levaduras permanecen en actividad entre 6 a 8 dias, periodo en el que habra
fermentado por completo. La temperatura del mosto se reduce a 2°C para
poder extraer la levadura y el mosto se trasladara a una cuba en la que
madurard y reposara durante 3 6 4 dias.

La 22 fermentacion en botella. Una vez clarificada se afiade azucar al mosto
gue serviran como alimento para que la levadura realice la 22 fermentacién
en botella en una sala con temperatura entre los 18-202C para que la
cerveza pueda fermentar correctamente. Al cabo de unos 3 meses se
procederd al etiquetado y envio.

33 cl.

Entre 3°C y 4-C

Acompafiar con pescados y mariscos
Malta de Cebada

Lupulo

Levadura

Pulpa de Chirimoya
Agua de Sierra Nevada

http://cervezasnazari.com/nuestras-cervezas/taramay



